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JARRE DE COCKTAILS

MOJITO L ottt e it e et it e e e e et et s e e e e e e e e
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JARRE D'EAU INFUSER

CITRONNADE CITRON MENTHE L..... it inineenenn
EAU INFUSEE FRUITS ROUGES FLEUR DE SUREAU L
EAU INFUSEE PASSION CITRON L &vvvvi ettt eie e eieeennnnn

VIN

VIN A LA TIREUSE, LES ASSEMBLEURS, BLANC, ROSE OU ROUGE SUR DEMANDE,

VENDU PAR 201 4t e vttt it e te et te e te ettt et ettt 210.0 EUROS
VIN BLANC/PETIT CHABLIS (BOURGOGNE) .. ... u'viiiueunennn.. 20.80 EUROS
VIN BLANC/COTEAUX DU LAYON (LOIRE) v ' vtvvunenenenenannns 20.80 EUROS
VIN ROUGE/ SAINT JOSEPH- DOMAINE JACOUTON.......vvveuo.. 29.20 EURDOS
VIN ROUGE/ CROZE HERMITAGE DOMAINE JACOUTON............. 29.20 EUROS
VIN ROSE/ MINUTY (COTE DE PROVENCE) ... v v vemnenennnann.n 25.00 EUROS
VIN ROSE/ GOURMANDISE (COTE D'AZUR) . v v v v ii e it ieeeennnn. 1580 EUROS
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COCKTAIL DACCUEIL

SUR DEMANDE . i ittt e e it e e e et et i e e e e 4.00 EUROS

SOFT

JuUS DE FRUITS 108% FRUITS ( FRAISE, FRAMBOISE,POMMES,PECHE, MANGUE,

ANANAS ) AU L i it et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 15.20 EUROS
O 4.20 EUROS
SCHWEP PES . & v it it e e e e e e e e e e e e e 3.30 EUROS
EBWILAN L 6000000000c5006500600000000000C0000G6000C0060G000 3.80 EUROS
BADOTIT L vttt it it et e it ettt it et i e e e, 3.80 EUROS
SAN PELEGRINDO L v v vttt it ittt it it e tiiieeenene 3.80 EUROS
PERRIER L i i ottt oo tonaasoonsosasaasonsossanssanssa 3.80 EUROS
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CAFE EXPRESSD vttt it ottt ettt ettt et ettt et e 1.20 EUROS
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SAUGE TRAITEUR
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PIECES COCKTAILS VIANDE

« TATAKI DE BOEUF A LA THAILANDAISE / SO0JA, CITRONNELLE, MENTHE, CORIANDRE,

CITRON VERT, CITRON JAUNE, MAYONNAISE AU PAPRIKA FUME .. .... 2.50 EUROS
« ROULEAU DE PRINTEMPS AU CANARD CONFIT ......... .00, 2.50 EUROS
« MINI BURGER DE BOEUF EFFILOCHE CUIT 8H, SAUCE BBQ MAISON .... 2.50 EUROS
« BATBOUT FARCIS AU CHEVRE, RILLETTES DE POULET AUX EPICES .... 2.50 EUROS
« CROSTINI, YAOURT GREC A L'AIL, POIRE ET JAMBON CRU .......... 2.50 EUROS
« SABLE PARMESAN, CREME DE TRUFFE, CHORIZO GRILLE.............. 2.55 EUROS

PIECES COCKTAILS POISSON

« SAUMON GRAVLAX AUX BAIES ROSES ET MAYONNAISE CITRONNEE. 2.30 EUROS
© SALADE DE POULPE A LA GREC ... vt it it eet et eenannennns 2.38 EUROS
* CEVICHE DE THON ROUGE AU SOJA ...ttt ittt 2.30 EUROS
« ACCRA DE MORUE SAUCE FROMAGE BLANC, ECHALOTES, CITRON. 2.38 EUROS

« BLINIS RICOTTA ET HARENG FUME .. .. u' vt ieenennnnnn 2.38 EUROS

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 30 PERSONNES




SAUGE TRAITEUR
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PIECES COCKTAILS VEGETARIENNES

« TARTINE GRILLEE, YAOURT GREC CITRONNE ET PECHES ROTIS.. 2.38 EUROS
e CRACKERS AUX FLOCONS D'AVOINE ET OLIVES, HOUMOUS DE BETTERAVE A LA
MENTHE, GEL DE CITRON VERT .t ot ii ittt ittt it eiteeeenn, 2.30 EUROS
« MINI FOCACCIA A LA TOMATE, HUILE D'OLIVE ET GROS SEL....2.30 EUROS
« PAIN PITA, CAVIAR D'AUBERGINE, POIVRONS GRILLES, NOISETTES
TORREFIEE S . o v vt e e e e it ot e et e et e e et e et e ettt e ee e 13.608 EUROS
e ROULEAU DE CONCOMBRE, FROMAGE FRAIS AU ZAATAR, COMPOTEE DE FRUIT
DE LA PASSTION. & i v it it it et et et ottt o o et e s e s see e e 2.30 EUROS

PIECES SUCREES

« FONDANT AU CHOCOLAT ET PRALINE AUX NOIX..''euueuuennnn. 2.10 EURGOS

« TARTE FINE ABRICOT ROTI A LA LAVANDE, MOUSSE VANILLE... 2.10 EUROS

« MINI TARTELETTE AU CITRON ET GANACHE MONTEE AU CHOCOLAT BLANC

ROMARIN . oo ittt i e e it et e e it e it e e 2.10 EURGOS
© MINI TIRAMISU A L'AMARETTO .. v tm i e ieteintenenenannns 2.10 EURGOS
s FINANCIER AUX NOISETTES .. .. it i ittt iiitin it 2.10 EURGOS
« MINI TROPEZIENNE CREME FLEUR D'ORANGER .............. 2.10 EURGOS

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 30 PERSONNES




SAUGE TRAITEUR
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VIANDES MARINEES

CANARD MARINE A LA FRAMBOISE ET AU GINGEMBRE, AIL ET HERBES FRAICHES
POULET MARINE AU CITRON, OIGNON ROUGE, HERBES FRAICHES
BEUF A L'AMERICAINE, SAUCE BBQ MAISON ET HARISSA
COTE DE BEUF

POISSONS GRILEES

ENCORNETS EN PERSILLADE, CITRON VERT ET GINGEMBRE
CREVETTES AU SO0JA ET SESAME GRILLE
MINI POULPE MARINE AU CITRON ET PATE DE CURRY VERTE

3 VIANDES ET/0U POISSONS AU CHOIX +
ACCOMPAGNEMENT .............. 23.60 EUROS

PRIX HT / HORS SERVICE
MINIMUM 30 PERSONNES



SAUGE TRAITEUR
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FORMULE PRIMO /24.50 EUROS

ENTREE
TARTINE GRILLEE, CREMEUX AU CITRON JAUNE ET HARENG FUME
ou
VELOUTE DE CAROTTE AU LAIT DE COCO ET MOUILLETTE DE PAIN COLOREE

PLAT
FILET MIGNON DE PORC BASSE TEMPERATURE, ECRASE DE POMME DE TERRE ET
LEGUMES DE SAISON ROTIS, JUS SUCRE DE PORC, JEUNES POUSSES
ou
FILET DE LIEU NOIR, FINGER DE POLENTA CITRONNE AU THYM, SABLE

CROUSTILLANT AUX HERBES, BEURRE BLANC AU CITRON, LEGUMES DE SAISON

DESSERT
TARTELETTE CITRON
ou
GANACHE CACAO, BISCUIT SHORTBREAD, CARAMEL BEURRE SALE ET POIRES

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 308 PERSONNES
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FORMULE DOS /31.00 EUROS

ENTREE
TARTELETTE DE SAUMON FUME ET CREME DE CITRON A LA RICOTTA
ou
BRIOCHE TOASTEE, MOUSSE DE CHEVRE FRAIS, PICKLES DE LEGUMES, PETALES

D'OIGNONS CONFITS

PLAT
CANARD EFFILOCHE CONFIT, POMMES DE TERRE GRENAILLES ROTIES AU
BEURRE, BRUNOISE DE LEGUMES DE SAISON ET JUS DE VIANDE
ou
POULPE AU CITRON, ECRASE DE POMMES DE TERRE, JUS DE POULPE, CAROTTES
ROTIES ET BRUNOISE DE LEGUMES DE SAISON

DESSERT OU FROMAGE
DEUX FROMAGES AU CHOIX, CONFITURE MAISON DE FRUITS DE SAISON
ou
TARTE FINE, GANACHE MONTEE AU CHOCOLAT BLANC ET THE VERT, PECHE AU
MIEL
ou
ENTREMET AU CHOCOLAT NOIR

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 30 PERSONNES
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FORMULE TRIA / 36.40 EUROS

ENTREE
FOIE GRAS MI-CUIT, CONFITURE DE FIGUE ET BRIOCHE MOELLEUSE
ou

TARTELETTE DE SAUMON FUME, CREME DE RICOTTA CITRONNEE

PLAT
PAVE DE BEUF, JUS DE VIANDE CORSE, RISOTTO A L'AIL NOIR ET PARMESAN,
MINI CAROTTES GLACEES, VIERGE DE LEGUMES DE SAISON
ou
PAVE DE SAUMON EN CROOTE DE NOISETTES, RISOTTO PARMESAN ET CRESSON,
LEGUMES ROTIS, BEURRE BLANC A L'HUILE DE TRUFFE

DESSERT ET FROMAGE

DEUX FROMAGES AU CHOIX, CONFITURE FAITE MAISON DE FRUITS DE SAISON

. *
ENTREMETS AUX FRUITS DE SAISON
ou
ENTREMETS CHOCOLAT

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 38 PERSONNES




’“{

SAUGE TRAITEUR
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« AVOCADO TOAST
PAIN DE CAMPAGNE, GUACAMOLE, NOISETTES, FETA, SAUCE TAHINI

» PANCAKE
NUTELLA, CONFITURE, BEURRE DE CACAHUETES

« GRANOLA BOWL
GRANOLA DE CHEZ NU MORNING, ORIGINAL OU CHOCOLAT ET FRUITS DE SAISONS

+ PLANCHE CHARCUTERIES / FROMAGES

« SALADE DE FRUITS

+ CITRONNADE

« OEUF MIMOSA A I'ATL ET AU CITRON JAUNE

FORMULE BRUNCH /22.80 EUROS

PRIX HT / HORS SERVICE
MINI 40 PERSONNES {,




