
9,00

E N T R É E S

LA CARTE

Oeuf mollet frit croustillant, brisures de chorizo, crémeux
de chèvre au thym

L’oeuf

Falafels
Falafel à la libanaise, sauce Amba aux agrumes et yaourt
grec à l’huile d’olive 

Tartare de thon 
Tuiles de sésame, tartare de thon à la thaïlandaise, salade
d’agrumes au poivre timut

Bao bun
Bao bun poitrine de porc caramélisée, Coleslaw 

7,50

P R I X  A F F I C H É S  T T C
 S E R V I C E  C O M P R I S

La créativité n’a pas de limite, découvrez nos inspirations culinaires à
travers un voyage gustatif sans frontière...

8,60

7,80



19,00

P L A T S

LA CARTE

Lafa de bœuf français mariné romarin et jus corsé, purée
de champignons, champignons bruns sautés, chermoula et
dukkah*

Bœuf 

Poulpe
Poulpe grillé au citron , crémeux d’amande aux herbes
fraiches , fines lamelles de haddock, poireaux confits à
l’huile d’olive, pommes de terre croustillantes et caviar de
citron à l’Estragon 

Fish & Chips by Sauge

Raviole
Raviole potimarron, noix et ricotta, beurre brun à l’aneth,
carottes fanes glacées et châtaignes grillées

21,00

P R I X  A F F I C H É S  T T C
 S E R V I C E  C O M P R I S

La créativité n’a pas de limite,  découvrez nos inspirations culinaires à
travers un voyage gustatif sans frontière...

18,90

19,90

* traces de fruits à coques

Plat Enfant jusqu'à 10 ans :
Frites de pommes de terre, nuggets et
salade + Sirop

10,00



8,00

D E S S E R T S

LA CARTE

Labné vanille, glace yaourt grec sarrasin grillé et sirop
d’érable, croustillant de sarrasin et tuile croustillante de pain
au sirop d’érable, confit de poires

Sarrasin & sirop d’erable

La tatin Sauge
Feuilleté croustillant au beurre, pommes confites, glace à la
cardamome et caramel beurre salé

Noisette

8,00

P R I X  A F F I C H É S  T T C
 S E R V I C E  C O M P R I S

La créativité n’a pas de limite,  découvrez nos inspirations culinaires à
travers un voyage gustatif sans frontière...

8,00

Finger crémeux à la pâte de noisettes, biscuit madeleine,
enrobage croquant chocolat au lait et noisettes torréfiées
caramélisées.



MENU DU
MIDI

P R I X  A F F I C H É S  T T C
 S E R V I C E  C O M P R I S

La créativité n’a pas de limite,  découvrez nos inspirations culinaires à
travers un voyage gustatif sans frontière...

Nos menus du midi changent chaque jour !
Venez découvrir nos inspirations du moment.

Plat seul :    15,50 euros
Entrée + plat :   19,00  euros
Plat + dessert :   19,00 euros

Entrée + plat + dessert : 24,00  euros 

Vous pouvez retrouver notre menu du jour en story
Instagram ou en story Facebook tous les jours !


