FACARTEDE 3k

La créativité n'a pas de limite, découvrez nos inspirations
culinaires a travers un voyage gustatif sans frontiére..

ENTREES

LOEUF

CEuf poché, émulsion de comté, quenelle de beurre fouetté alail 750 €
et au miel, mouillette de pain au seigle et romarin

BAO® BUN
3.60€
Porc épicé, parmesan, chou croquant et herbes fraiches
TRUITE
Truite gravlax de la “Pisciculture PETIT", poireaux fumeés, pate 10,50 <

de citron brulé, sumac et caviar de pamplemousse

PRIX AFFICHES TTC
SERVICE COMEPRIS

L

HE, ON EST TRAITEUR AUSSI !




LA CARTE DE

La créativité n'a pas de limite, découvrez nos inspirations
culinaires a travers un voyage gustatif sans frontiere..

PLATS

VEAU 21LO00-E

Veau fumé, crémeux de chou fleur a la pate de noisette, jus corsé au
cognac, palets de pommes de terre confits au café, poudre de pain grille

POULPE 2050 €

Poulpe croustillant, chrira, coriandre, menthe, jus laqué au curcuma,
dukkah amandes et abricots confits, carottes croquantes et Focaccia au
cumin

RAVIOLE 19.90 €

Raviole Safranée, moules, coques, soubressade grillée au gingembre,
condiment herbassé, pétales échalotes confites, carottes au beurre de citron
confit

VEGETARIEN 18.50 €

Carottes croustillantes confites au thé vert, mayonnaise aux herbes,
chlorophylle de roquette, roquette, émulsion coco miso, mais grillé a l'ail

SALADE BURRATA 17.80 €

Burrata IGP, roquette, mizuna, fraises, dukkah noisettes

PRIX AFFICHES TTC
SERVIGE COMERIS

HE, ON EST TRAITEUR AUSSI !




[LACARTEDE ok

La créativité n'a pas de limite, découvrez nos inspirations
culinaires a travers un voyage gustatif sans frontiere..

BESSERTS

CACAHUETES

Finger cacahuétes, chouchous cacahuétes, ganache montée 820 €
chocolat blanc et beurre de cacahuétes

LE CROUSTILLANT
Confiture de lait, riz croustillant, wurtz au lait fermenté et a la Sl
tonka, glace baileys et poudre de vanille
PAVLOVA
820 €

Pavlova citron estragon, sorbet citron wasabi, cremeux citron
estragon

PRIX AFFICHES TTC
SERVICE COMEPRIS

L

HE, ON EST TRAITEUR AUSSI !




LE MENU DUMIDI ¥ )k

La créativité n'a pas de limite, découvrez nos inspirations
culinaires a travers un voyage gustatif sans frontiere..

NOS MENUS DU MIDI CHANGENT CHAQUES JOURS!
VENEZ DECOUVRIR NOS INSPIRATIONS DU MOMENT

Plat seul : 1550 euros
Entrée + plat : 19,00 euros
Plat + dessert : 19,00 euros
Entrée + plat + dessert : 24,00 euros

Vous pouvez retrouver notre menu du midi en story
Instagram et Facebook tous les jours !

HE, ON EST TRAITEUR AUSSI !



