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SAUGE

L ol La nasisiom quemd

JUIL...

ENTREES

SALADE

Sucrine braisée, creme d’avocat fumé, Ajo blanco au
pousses d’épinard, oignon frits, huile de feuille de figuier et
pickles de moutarde

12

BURRATA

Burrata IGP, steak de pasteque a I’huile de sésame, noisette
grillée, crackers de flocon d’avoine aux épices douces et
jeunes pousses

Il

CRUDO de DORADE

Dorade gravlax a la betterave, melon frais et pomme
granny, marinade au citron et combava, gel de citron,

jeunes pousses
14

LOBEUF

Turkish eggs, creme au yaourt grec ail confits et miso,
vierge de tomates aux herbes fraiches et huile épicée
9.80

PRIX AFFICHES TTC
SERVICE COMPRIS
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1T ERRE .
& [ S

MER SIDES

Poulpe s
grillé, sauce sweet 42 Concombre
chilli et citron vert cro QUOHT

a la thailandaise, sauce
soja, huile de sésame,
gingembre et piment
Poulet frit, sauce doux
tomate a I'ail, pickles . Potatos

de moutarde :
croustillantes
aux épices douces,

Poulet croustillant 6.5

Poitrine de porC » mayonnaise au yuzu
Frangaise

. . : 0.8 Gnhocchi
grillée, jus de viande a :
la truff Citron, moule et
o HHHEE chorizo
PLAT ENFANT + SIROP 10 e Courgette

(jusqua 10 ans)
Frites de pommes de
terre, nuggets et salade

Fumeée et grillee

PRIX AFFICHES TTC
SERVICE COMPRIS
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DESSERTS

ABRICOT

Abricot rotis au romarin, ganache monteée tonka, sorbet
abricot et feuillantine vanille

[1.OO

PORTOKALOPITA

Portokalopita (moelleux grec) au citron brulé, sorbet citron
vert et jasmin, gel citron, lemon curd au thé vert et gavotte
vanille

9.80

NOISETTE 1LOO

Cigare de creme noisette, praliné noisette et émulsion
vanille chocolat

PRIX AFFICHES TTC
SERVICE COMPRIS




	LA CARTE D’été !
	Là où la passion prend vie...

	ENTRÉES
	SALADE
	Sucrine braisée, crème d’avocat fumé, Ajo blanco au pousses d’épinard, oignon frits, huile de feuille de figuier et pickles de moutarde

	BURRATA
	Burrata IGP, steak de pastèque à l’huile de sésame, noisette grillée, crackers de flocon d’avoine aux épices douces et jeunes pousses
	CRUDO de DORADE
	Dorade gravlax à la betterave, melon frais et pomme granny, marinade au citron et combava, gel de citron, jeunes pousses


	L’OEUF
	Turkish eggs, crème au yaourt grec ail confits et miso, vierge de tomates aux herbes fraîches et huile épicée
	9,80

	Là où la passion prend vie...


	TERRE  &  MER
	LES  SIDES
	Poulpe
	17,5
	grillé, sauce sweet chilli et citron vert

	Concombre croquant
	4,2
	à la thaïlandaise, sauce soja, huile de sésame, gingembre et piment doux

	Poulet croustillant
	Poulet frit, sauce tomate à l’ail, pickles de moutarde
	16,5


	Potatos croustillantes
	5,6
	aux épices douces, mayonnaise au yuzu

	Poitrine de porc Française
	Gnocchi
	9,8
	grillée, jus de viande à la truffe
	Citron, moule et chorizo
	4,2

	PLAT ENFANT + SIROP  (jusqu’à 10 ans)
	Frites de pommes de terre, nuggets et salade

	Courgette
	Fumée et grillée
	Là où la passion prend vie...



	DESSERTS
	ABRICOT
	Abricot rôtis au romarin, ganache montée tonka, sorbet abricot et feuillantine vanille
	11,00
	PORTOKALOPITA
	Portokalopita (moelleux grec) au citron brûlé, sorbet citron vert et jasmin, gel citron, lemon curd au thé vert et gavotte vanille
	9,80

	NOISETTE
	Cigare de crème noisette, praliné noisette et émulsion vanille chocolat
	11,00




