
LA CARTE
D’été ! 

Bienvenue chez nous !

L'été s'invite dans nos assiettes, et avec lui, l'envie de vous
faire partager ce qu'on aime. Des produits choisis avec

soin, des recettes pensées pour la saison, et des plats qui
donnent envie d'être posés au centre de la table, à partager

entre amis. Parcourez cette carte comme on savoure une
soirée d'été : sans se presser, avec curiosité, et l'envie de

goûter à tout. Bon appétit !
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Là où la passion prend
vie...

E N T R É E S

CRUDO de DORADE
Dorade gravlax à la betterave, melon frais et pomme

granny, marinade au citron et combava, gel de citron,
jeunes pousses

Turkish eggs, crème au yaourt grec ail confits et miso,
vierge de tomates aux herbes fraîches et huile épicée

L’OEUF

BURRATA
Burrata IGP, steak de pastèque à l’huile de sésame, noisette

grillée, crackers de flocon d’avoine aux épices douces et
jeunes pousses

SALADE
Sucrine braisée, crème d’avocat fumé, Ajo blanco au

pousses d’épinard, oignon frits, huile de feuille de figuier et
pickles de moutarde

11

14

9,80
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TERRE
 & 

MER

Poulpe
grillé, sauce sweet
chilli et citron vert

17,5

LES 
SIDES 

Poulet croustillant
Poulet frit, sauce
tomate à l’ail, pickles
de moutarde

Poitrine de porc
Française
grillée, jus de viande à
la truffe

16,5

20

aux épices douces,
mayonnaise au yuzu

Concombre
croquant

à la thaïlandaise, sauce
soja, huile de sésame,
gingembre et piment

doux

Potatos
croustillantes

Gnocchi
Citron, moule et

chorizo

Courgette
Fumée et grillée

Frites de pommes de
terre, nuggets et salade

PLAT ENFANT + SIROP
 (jusqu’à 10 ans)

4,2

5,6

9,8

4,210



11,00NOISETTE
Cigare de crème noisette, praliné noisette et émulsion

vanille chocolat

Abricot rôtis au romarin, ganache montée tonka, sorbet
abricot et feuillantine vanille

ABRICOT 11,00

PORTOKALOPITA
Portokalopita (moelleux grec) au citron brûlé, sorbet citron
vert et jasmin, gel citron, lemon curd au thé vert et gavotte

vanille

9,80

D E S S E RT S
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